WINE DESCRIPTION / FICHA DE PRODUTO

SMITH WOODHOUSE LODGE RESERVE

SMITH WOODHOUSE

Smith Woodhouse is a specialist producer of
premium quality Ports. The uniformity of this
quality is underpinned by Smith Woodhouse’s
own Madalena vineyard from where the wines
are largely sourced. This small Quinta
(vineyard property) has the highest “A” quality
rating and is located in the Rio Torto district,
acknowledged as one of the finest Port
growing areas. Over the coming years, the
recently acquired Quinta do Vale Coelho,
further upriver in the Douro Superior,
producing full and elegant wines, will gradually
form an important component of Smith
Woodhouse’s Ports.

SMITH WOODHOUSE LODGE
RESERVE

Made from Ports carefully chosen by our
winemaker for their concentrated rich fruit
style. On arrival at our lodges (wine cellars) in
Oporto from the Upper Douro vineyards, the
finest wines deemed to possess the required
characteristics are carefully selected,
subsequently blended and then left to age and
mellow in oak casks.

During this ageing period the intense fresh
fruitiness and vigour of this fine Port matures
into the smooth yet robust Lodge Reserve. It is
particularly enjoyable when served with
cheese or taken on its own after dinner.

SMITH WOODHOUSE

A Smith Woodhouse especializou-se na
producgéo de Vinhos do Porto de elevada
qualidade. A consisténcia do alto padrédo de
qualidade dos seus vinhos deve-se as
caracteristicas da propria vinha que fornece
as uvas. Esta pequena propriedade tem a
classificagé@o "A", a mais alta, e esta situada
junto ao rio Torto, considerada uma das mais
prestigiadas regides para a producéo de Vinho
do Porto. Ao longo dos préximos anos, a
recentemente adquirida Quinta do Vale
Coelho, localizada rio acima no Douro
Superior e produzindo vinhos bem-
estruturados e elegantes, ira gradualmente
adquirir uma importancia cada vez maior na
producéo dos vinhos da Smith Woodhouse.

SMITH WOODHOUSE LODGE
RESERVE

Este vinho foi produzido a partir de lotes
frutados, cuidadosamente seleccionados pelo
nosso endlogo. Apds a sua chegada as
nossas caves em Vila Nova de Gaia, 0s
melhores vinhos séo seleccionados, lotados e
posteriormente envelhecidos em cascos de
carvalho. Durante este periodo de
envelhecimento a fruta e o vigor deste jovem
Vinho do Porto evoluem até a obtengdo deste
suave e, contudo, robusto Lodge Reserve.

E particularmente delicioso quando
acompanhado por queijo, mas pode ser
igualmente desfrutado sem qualquer tipo de
acompanhamento ap6s uma refei¢do.
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Notas de Prova

Dark and lively ruby colour. On the nose intense red fruit aromas dominate,
with some floral hints. On the palate fresh and robust fruit flavours, with an
excellent long finish.

Food pairing suggestion and serving
Smith Woodhouse Lodge Reserve is delicious served at the end of a meal,
for example with rich, nutty or chocolate desserts, as well as strong cheeses.

Reviews & Awards
90 out of 100 points

Best Vintage Character in the tasting
“Medium full body. Mild tannins medium sweetness. Rich and soft with a cascade of deep
fruit and solid length”.

“A different style altogether — cool mint and eucalyptus with a touch of mint chocolate
rounds out the rich, concentrated blackberry and floral fruit. It is wonderfully concentrated
and shows real power and a clean dry edge.”

WINE INTERNATIONAL, October 2003

Wine Specifications
Alcohol: 19% vol (20°C)

Total acidity: 3.8 g/l tartaric acid
Baumé: 3.3
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Este Fine Ruby provém de lotes de vinhos jovens e de diferentes colheitas,
apresentando intensos aromas e sabores frutados e frescos, com um final de
boca excelente.

Sugestdo de Acompanhamento

O Lodge Reserve da Smith Woodhouse é delicioso quando desfrutado ap6s
qualquer refei¢cdo, acompanhando muito bem sobremesas a base de
chocolate ou nozes, bem como queijos apurados.

Comentarios e Prémios
90 em 100 pontos

O melhor Vintage Character da prova
“Corpo médio. Taninos suaves e meio doce. Bem estruturado e elegante, com boa
intensidade de fruta e final longo.”

“Um estilo completamente diferente - menta e eucalipto com notas de chocolate
complementam os intensos sabores a amora-preta. Maravilhosamente concentrado. Na
boca revela o seu poder, apresentando-se limpo e seco, sem quaisquer arestas.”

WINE INTERNATIONAL, Outubro de 2003

Especificacdes Técnicas
Alcool: 19% vol (20°C)

Acidez Total: 3.8 g/l &cido tartarico
Baumé: 3.3

www.smithwoodhouse.com




